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Der Feinschmecker ist in der kulinarischen Welt die Instanz unter den Magazinen für Genießerinnen und Genießer.  
Seit über 45 Jahren liefert Der Feinschmecker verlässliche kuratierte Empfehlungen und fundierte Inhalte aus allen 
Bereichen von Genuss und Kulinarik für eine anspruchsvolle, genussorientierte Zielgruppe. Präsentiert werden Top- 
Restaurants und Spitzenköch:innen, kulinarische Reisen, aktuelle Trends und Innovationen, Rezepte für Einsteiger:innen 
und ambitionierte Hobbyköch:innen, hochwertige Manufakturprodukte sowie ihre engagierten Erzeugerinnen und  
Erzeuger, außerdem Tipps und Trends rund um Wein, Spirituosen und andere Getränke sowie Tools und Accessoires für 
die private Küche und kulinarische Lebensart.
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Die Besten Bäckereien in Deutschland

Hamburg, 10.11.2023 - Das renommierte Magazin Der Feinschmecker zeichnet die besten Bäckereien 
Deutschlands aus. Als einer von 450 Betrieben deutschlandweit wurde Bäckerei Weigand GmbH ausgewählt 
und zählt damit zu den besten ihrer Zunft. Die herausragenden Bäckereien und Konditoreien des Landes 
werden mit dieser Auszeichnung für ihre exzellente Qualität und ihre hervorragenden Fähigkeiten im 
Bäckerhandwerk gewürdigt.

In einer Branche, die nicht nur unter Nachwuchs- und Fachkräftemangel, sondern auch unter steigenden 
Energiepreisen leidet, kann das handwerkliche Engagement der Bäckerei Weigand GmbH nicht genug 
gewürdigt werden, so die Redaktion des Feinschmeckers.

Weiter schreibt Der Feinschmecker über Bäckerei Weigand GmbH

Stefan Weigand liebt seine Heimat Unterfranken und kauft daher nahezu sämtliche Zutaten für seine 
schönen Gebäcke in der nächsten Umgebung – vom Getreide bis zur Milch und den Eiern. Das Handwerk 
des Backens beherrscht er aus dem Effeff: Drei Tage Zeit gibt er etwa dem Teig für seine Dinkelbrote, die er 
pur oder mit Flocken und Emmer-Urkorn anbietet – insgesamt vier Brotsorten hat er ganz ohne Weizen für 
Allergiker im Sortiment. Glanzpunkt in den Regalen und Favorit bei den Kunden ist das „Räuberbrot“, 
buchstäblich ein Meisterstück, für das der Bäcker von Hand den Teig aus großen Reifekesseln zu einem 
Laib formt und auf der Steinplatte bäckt. Donnerstags und freitags verkauft Weigand das Holzofenbrot: 
Dafür nutzt er einen Holzbackofen im Vorgarten und lässt sich gern beim Backen dabei zusehen. Unbedingt 
mitnehmen würden wir beim Besuch außerdem das aromatische Gewürzbrot, das Frischflockenbrot und 
natürlich die köstlichen Lebkuchen. Und für die Kaffeetafel die Schwedenkirschtorte.
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